
บทที่ 5 

สรุปผลการศึกษาและขอเสนอแนะ 

 
5.1  สรุปผลการศึกษา 

จากการหีบน้ํามันงาดวยเครื่องไฮดรอลิกสเพรส และการศึกษาสกัดน้ํามันงาจากกากงาดวย
นอรมัลเฮกเซนเพื่อแยกน้ํามันงาจากเมล็ดงาพบวา 

1.  การหีบน้ํามันงาดวยเครื่องไฮดรอลิกสเพรสนั้น คิดจากน้ําหนักงา 1 กิโลกรัมไดน้ํามันงา
ดําเทากับ 199.30 กรัม น้ํามันงาขาวเทากับ 134.20 กรัม  
 2.  เมื่อใชนอรมัลเฮกเซนสกัดกากงา คิดจาก 1 กิโลกรัมของเมล็ดงาเริ่มตน ไดน้ํามันงาดํา 
128.51 กรัม และไดน้ํามันงาขาว 152.03 กรัม  
 3.  การสกัดแบบแช 8 วัน ไดปริมาณน้ํามันงามากกวา 1 วัน และ 3 วัน  
 4.  การปนเปอนของนอรมัลเฮกเซนในน้ํามันงาพบวามีอยูประมาณ 1%  
 5.  จากการวิเคราะห พบวาองคประกอบหลักของน้ํามันงาดําและงาขาวเหมือนกัน ซึ่ง
องคประกอบหลักที่พบในน้ํามันงาไดแก กรดไขมัน (R- COOH) โซของคารบอนที่เปนองคประกอบ
ของน้ํามัน (C – H, (- CH2 - , CH3 -)) และวงแหวนเบนซีนที่เปนองคประกอบของวิตามินชนิดตาง ๆ 
ไดแก วิตามินเอ วิตามิน บี1 บี2 บี3 บี5 บี6 วิตามินอี ที่อยูในน้ํามัน เปนตน  
 
5.2  ขอเสนอแนะ 

1.  นอรมัลเฮกเซนเปนสารไวไฟ การใชตองระมัดระวังเปนพิเศษ 
2.  ใชผาหรือหนากากปดจมูกทุกครั้งที่ใชนอรมัลเฮกเซน เพราะมีกล่ินเหม็น อาจทําให

เวียนศีรษะได 
3.  ในการทดลองหรือใชงานควรออกแบบใหมีการสูญเสียหรือการระเหยของนอรมัลเฮกเซน

ใหนอยท่ีสุด เพราะนอกจากจะไมมีกล่ินรบกวนแลวยังไดนอรมัลเฮกเซนกลับมาใชใหมเพิ่มขึ้นอีก 
4.  ควรพิถีพิถันในการแยกนอรมัลเฮกเซนออกจากน้ํามันงา เพื่อใหมีการปนเปอนนอย

ที่สุด การแยกควรใชวิธีการกลั่นที่สุญญากาศ จะไดนอรมัลเฮกเซนกลับมาใชอีกครั้ง 
5.  การสกัดน้ํามันงาที่นาจะใหผลดีที่สุดคือ การใชอุณหภูมิเขามาชวย ถาอุณหภูมิที่ใชใน

การสกัดน้ํามันจากกากงามากกวาอุณหภูมิหองจะทําใหการสกัดใชเวลานอยลง และไดปริมาณ
น้ํามันงามากกวาหรือเหลือน้ํามันงาในกากงานอยกวานี้ 
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6.  ขอเสียของการสกัดที่อุณหภูมิสูงคือ นอรมัลเฮกเซนเปนสารที่ระเหยงายอยูแลว ถาให
อุณหภูมิแกระบบมาก ยอมทําใหเกิดความดันภายในระบบการสกัดมาก ดังนั้นตองออกแบบชุดการ
สกัดใหเปนระบบปดที่มิดชิด ไมใหนอรมัลเฮกเซนระเหยออกมาได และอุณหภูมิที่ใชไมควรใกล
จุดเดือด ควรทดลองที่อุณหภูมิต่ํา ๆ เสียกอน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 




