
บทที่ 5 
วิธีทดลอง 

5.1 วิธีทดลอง 
1. การเตรียมวัสดุอบแหง  วัสดุที่ใชในการทดลองนี้คือ กลวยน้ําวาและงาดํา ซ่ึงมีขั้นตอน

การเตรียมดังนี้ 
กลวยน้ําวา นํากลวยน้ําวาผลสุกมาปลอกเปลือกโดยใชกลวยทั้งผล ทําการทดลอง 

นํากลวยที่ปลอกเปลือกเสร็จแลวไปชั่งน้ําหนัก จากนั้นนํากลวยไปวางบนชั้นวาง    
โดยพยายามแบงกลวยแตละชั้นใหมีน้ําหนักรวมของกลวยใกลเคียงกัน 

งาดํา นํางาดําไปลางในน้ําสะอาดเพื่อเอาเศษดินออก 1 คร้ัง และลางน้ําแบบ       
น้ําผานอีก 1 คร้ัง แลวนําไปวางในเรือนอบใหงาดําที่ลางเสร็จแลวไมเปยกชุมมาก   
เพื่อปองกันการงอกของเมล็ดงา จากนั้นนํางาดําชั่งน้ําหนัก แลวนํางาดําไปวาง         
บนชั้นวางโดยพยายามแบงงาแตละชั้นใหมีน้ําหนักรวมของงาใกลเคียงกัน 

2. วัดอุณหภูมิ การวัดอุณหภูมิที่ตําแหนงตางๆ ทําการบันทึกโดยใชเครื่อง Data Logger 
บันทึกผลอุณหภูมิทุกๆ  1 นาที  โดยเริ่มทําการวัดอุณหภูมิจาก  เวลา  09.00 น .           
ของวันที่ 1 ของการทดลอง ถึง เวลา 17.00 น. ของวันที่ 3 ของการทดลอง 

การทดลองอบกลวย ตําแหนงวัดอุณหภูมิสําหรับการอบกลวย 
 อุณหภูมิกลวย (อุณหภูมิกระเปราะแหง) 
 อุณหภูมิภายใน (อุณหภูมิกระเปราะแหง) 
 อุณหภูมิภายใน (อุณหภูมิกระเปราะเปยก) 

   อุณหภูมิภายนอก (อุณหภูมิกระเปราะแหง) 
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 อุณหภูมิกลวย 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
รูปที่ 5.1 แสดงการวัดอณุหภูมิกลวย 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

รูปที่ 5.2 แสดงการวัดอณุหภูมิกระเปราะเปยก 
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การทดลองอบงา ตําแนงการวัดอุณหภูมิสําหรับการอบงา 
 east no.1 = อุณหภูมิของงา(อุณหภูมิกระเปราะแหง)ของชั้นที่ 1 (บน) ดานทิศตะวันออก 
 east no.2 = อุณหภูมิของงา(อุณหภูมิกระเปราะแหง)ของชั้นที่ 2 (กลาง) ดานทิศตะวันออก 
 east no.3 = อุณหภูมิของงา(อุณหภูมิกระเปราะแหง)ของชั้นที่ 3 (ลาง) ดานทิศตะวันออก 
 west no.1 = อุณหภูมิของงา(อุณหภูมิกระเปราะแหง)ของชั้นที่ 1 (บน) ดานทิศตะวันตก 
 west no.2 = อุณหภูมิของงา(อุณหภูมิกระเปราะแหง)ของชั้นที่ 2 (กลาง) ดานทิศตะวันตก 
 west no.3 = อุณหภูมิของงา(อุณหภูมิกระเปราะแหง)ของชั้นที่ 3 (ลาง) ดานทิศตะวันตก 

อุณหภูมิภายใน (อุณหภูมิกระเปราะแหง) 
อุณหภูมิภายใน (อุณหภูมิกระเปราะเปยก) 
อุณหภูมิภายนอก (อุณหภูมิกระเปราะแหง) 

 
 

east no.1 west no.1 

west no.2 
east no.2 

east no.3 

west no.3 

 

รูปที่ 5.3 แสดงตําแหนงวัดอณุหภูมิของการอบงา 
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1. หาปริมาณความชื้น การหาปริมาณความชื้นเริ่มตนและความชื้นสุดทาย ทําทุกครั้ง  
ของการทดลอง โดยนําตัวอยางกลวยหรืองาไปหาความชื้นเริ่มตนตามวิธี AOAC      
(กลาวไวในบทที่ 3) กอนที่จะนํากลวยหรืองาไปทําการอบในเรือนอบพืชโดยอาศัย
พลังงานแสงอาทิตย หลังจากทําการอบในเรือนอบเสร็จแลว นําตัวอยางกลวยหรืองา
ไปหาความชื้นสุดทายตามวิธี AOAC อีกครั้ง 

2. ประเมินสมรรถนะเรือนอบพืช 
โดยการใชสมการที่กลาวไวในบทที่ 3 

5.2 การทดลองที่ 1 (อบกลวย 54.5 กิโลกรัม) 
การทดลองอบกลวยน้ําวา (15 พ.ย. 2549 – 17 พ.ย. 2549) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

รูปที่ 5.4 แสดงการอบกลวยน้ําวา 
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5.2.1 กราฟแสดงคาอุณหภูมิตรวจวัด ณ จุดตางๆ 
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รูปที่ 5.5 แสดงความเขมแสงอาทิตยและอุณหภูมิตรวจวดั การทดลองอบกลวยน้าํวา  

วันที่ 15 พ.ย. 2549 - 17 พ.ย. 2549 
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5.2.2 กราฟแสดงคาความชื้นสัมพัทธ (%)  
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ความเขมแสงอาทิตย
 

RH(%)ภายใน RH(%) ภายนอก
 

รูปที่ 5.6 แสดงความเขมแสงอาทิตยและความชื้นสัมพัทธ(%) การทดลองอบกลวยน้ําวา 
วันที่ 15 พ.ย. 2549 - 17 พ.ย. 2549 
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5.2.3 การคํานวณ 
น้ําหนักกลวย กอนอบ   54.5 kg 

             หลังอบ   30.1 kg 
ความชื้นเริ่มตน 
 น้ําหนักภาชนะ  34 g 
 น้ําหนักรวมวัสดุ  97 g 
 น้ําหนักรวมหลังอบ 53.5 g 
 น้ําหนักเริ่มตนวัสดุช้ืน w  = 97 – 34 = 63.0 g 
 น้ําหนักวัสดุแหง   d  = 53.5 – 34 = 19.5 g 

 ความชื้นมาตรฐานแหง 
( )

d
100dw

aM
×−

=   

    
( )

223.08
19.5

10019.563
aM =

×−
=  % 

 ความชื้นมาตรฐานเปยก 
( )

w
100dw

wM
×−

=  

    
( )

69.05
63

10019.563
wM =

×−
=  % 

 
ความชื้นสุดทาย 
 น้ําหนักภาชนะ  32.5 g 
 น้ําหนักรวมวัสดุ  67.5 g 
 น้ําหนักรวมหลังอบ 52 g 
 น้ําหนักเริ่มตนวัสดุช้ืน w  = 67.5 – 32.5 = 35 g 
 น้ําหนักวัสดุแหง   d  =  52 – 32.5  = 19.5 g 

 ความชื้นมาตรฐานแหง 
( )

d
100dw

aM
×−

=   

    
( )

79.49
19.5

10019.535
aM =

×−
=  % 

 ความชื้นมาตรฐานเปยก 
( )

w
100dw

wM
×−

=  

    
( )

44.26
35

10019.535
wM =

×−
=  % 
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อัตราการอบแหง (DR) 
  DR = ปริมาณน้ําที่ระเหยจากวัสดุ      
    เวลา 

  0.4357
56

30.154.5
DR =

−
=   

hrs

O2kg.H
 

          = 435.71  
hrs

O2g.H
 

 
ประสิทธิภาพการใชพลังงานของการอบแหง 
 ความสิ้นเปลืองพลังงานจําเพาะ =              ปริมาณพลังงานที่ใช 
     ปริมาณน้ําที่ระเหยจากวัสดุอบแหง 

 คาความเขมแสงเฉลี่ย = 386.5244  2m
W

 

 ปริมาณพลังงานที่ใช  = 386.5244 2m
W

 × 6  × (56 × 3600 S) ×  2m h 610−

           = 467.5399   MJ

 ความสิ้นเปลืองพลังงานจําเพาะ 19.16147
30.154.5

467.5399
=

−
=   

O2kg.H
MJ

 

 
ประสิทธิภาพการอบแหง 
 Drying Efficiency = ปริมาณพลังงานในการระเหยน้ํา 1 kg × 100 
    ปริมาณพลังงานที่ใช 
   =η       mw. hfg  × 100 
               ปริมารพลังงานที่ใช 

   
( )

13.0575
2kJ467539.914

100
kg
kJ

2502kg30.154.5
η =

××−
=  % 
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วิเคราะหผลการทดลองที่ 1 
 การทดลองที่ 1 ใชระยะเวลาในการอบแหงเพียง 3 วัน จากกราฟแสดงคาอุณหภูมิจะเห็นวา
วันแรกของการทดลองอุณหภูมิของกลวยจะต่ํากวาวันอื่นๆ ทั้งที่อุณหภูมิภายในเรือนอบพืชมีคาสูง  
เนื่องจากปริมาณมวลของน้ําในกลวยตอนเริ่มตนมีมากทําใหอุณหภูมิของกลวยของวันแรกมีคา   
ไมสูงมาก แตเมื่อผานไปเรื่อยๆ อุณหภูมิของกลวยจะเพิ่มขึ้นมากกวาวันแรก  โดยเฉพาะวันที่ 3  
ของการทดลองอุณหภูมิของกลวยจะสูงกวาทุกๆวัน  ทั้งนี้ก็เพราะวาหลังจากที่ผานการอบ          
ดวยเรือนอบพืชโดยใชพลังงานแสงอาทิตยเปนเวลา 3 วัน  จะทําใหปริมาณมวลน้ําในกลวยลดลง
เนื่องจากเกิดการระเหยของมวลของน้ําในกลวย  และเมื่ออุณหภูมิเพิ่มขึ้นถึงคาๆ หนึ่งอุณหภูมิ   
ของกลวยจะเริ่มคงที่สังเกตไดจากชวงเวลา 15.00 น. – 17.00 น.ของวันที่ 3 ของการทดลอง         
ทั้งนี้เปนเพราะวาความชื้นในกลวยมีนอยลงมาก ทําใหอัตราการลดความชื้นในกลวยมีนอยลง  
 จากรูปที่ 5.5 จะมีบางชวงเวลาของกราฟคาความเขมแสงอาทิตยมีคาลดลงมากแตอุณหภูมิ
ภายนอกและภายในก็ยังลดลงนอยมาก เพราะวาชวงเวลาที่ความเขมแสงอาทิตยลดลงนั้น           
เปนชวงเวลาสั้นๆ จึงทําใหอุณหภูมิภายนอกและภายในลดลงไมมากนัก  ที่ความเขมแสงอาทิตย
ลดลงนั้นเปนเพราะวามีเมฆบดบังแสงอาทิตย  สวนตอนกลางคืนความเขมแสงอาทิตยมีคานอยมาก
หรือมีคาใกลศูนยเพราะวาไมมีแสงอาทิตย  จะทําใหอุณหภูมิภายนอกและภายในลดลงตางจากชวง
กลางวันคอนขางมาก 
 เมื่อพิจารณาจากผลของการคํานวณจะเห็นวาความชื้นเริ่มตนเทากับ  223.08%       
(มาตรฐานแหง)  เมื่อใชเวลาอบกลวย 3 วัน ความชื้นสุดทายมีคาเทากับ 79.49% (มาตรฐานแหง) 
อัตราการอบแหงมีคาเทากับ 435.71 g.H2O/hrs และประสิทธิภาพการอบแหงเทากับ 13.06%       
การทดลองอบกลวยนี้ไดทําการทดลอง 2 การทดลอง และเนื่องจากกลวยที่ใชในการทดลองนั้น     
มีราคาแพงจึงไดทําการทดลองอบกลวยเพียงแค 1 ช้ัน การคํานวณหาประสิทธิภาพการอบแหงจึงใช
พื้นที่ในการคํานวณเพียงแค 1 ช้ันวาง ถาอยากจะทราบถึงประสิทธิภาพการอบแหงของทั้งเรือนอบ
ควรทําการทดลองอบกลวยใหเต็มความจุของเรือนอบ 
 จากรูปที่ 5.7 (ก) เปนภาพหลังอบกลวยในเรือนอบ 3 วัน (ข) เปนภาพหลังอบกลวยนอก 
เรือนอบ 5 วัน จากการทดลองเมื่อสังเกตจากสีจะเห็นวามีสีเหลืองคลายกันทั้งอบในเรือนอบและ
นอกเรือนอบ และจากการชิมพบวาการอบภายในเรือนอบ 3 วัน จะมีรสหวานมากกวาตากนอก   
เรือนอบ 5 วัน เล็กนอย  
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(ก) กลวยหลังการอบในเรือนอบ 3 วัน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

(ข) กลวยหลังการตากนอกเรือนอบ 5 วัน 
รูปที่ 5.7 กลวยหลังการอบแหง 
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5.3 การทดลองที่ 2 (อบงา หนา 1 เซนติเมตร  84.2 กิโลกรัม) 
การทดลองอบงาดํา (19 ธ.ค. 2549 – 21 ธ.ค. 2549) 
 

รูปที่ 5.8 แสดงการอบงา หนา 1 เซนติเมตร 
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 5.3.1 กราฟแสดงคาอุณหภูมิตรวจวัด ณ จุดตางๆ 
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รูปที่ 5.9 แสดงความเขมแสงอาทิตยและอุณหภูมิตรวจวดั การทดลองอบงาดํา  
วันที่ 19 ธ.ค. 2549 – 21 ธ.ค. 2549 
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 5.3.2 กราฟแสดงคาความชื้นสัมพัทธ (%) 
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รูปที่ 5.10 แสดงความเขมแสงอาทิตยและความชื้นสัมพทัธ(%) การทดลองอบงาดํา  
วันที่ 19 ธ.ค. 2549 - 21 ธ.ค. 2549 
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 5.3.3 การคํานวณ 
น้ําหนักงา กอนอบ   84.2 kg 

             หลังอบ   73.2 kg 
 ความหนาของงาแตละชั้นเทากับ  1  เซนติเมตร 
ความชื้นเริ่มตน 
งา ช้ันที่ 1 (บน) ดานทิศตะวันออก 
 น้ําหนักภาชนะ  42 g 
 น้ําหนักรวมวัสดุ  57 g 
 น้ําหนักรวมหลังอบ 51 g 
 น้ําหนักเริ่มตนวัสดุช้ืน w  = 57 - 42 = 15 g 
 น้ําหนักวัสดุแหง   d  = 51 - 42 = 9  g 

 ความชื้นมาตรฐานแหง 
( )

d
100dw

aM
×−

=   

    
( )

66.67
9

100915
aM =

×−
=  % 

 ความชื้นมาตรฐานเปยก 
( )

w
100dw

wM
×−

=  

    
( )

40
15

100915
wM =

×−
=  % 

 
งา ช้ันที่ 2 (กลาง) ดานทิศตะวันออก    =  66.67 % aM
       =  40 % wM
งา ช้ันที่ 3 (ลาง) ดานทิศตะวันออก    =  66.67 % aM
       =  40 % wM
งา ช้ันที่ 1 (บน) ดานทิศตะวันตก     =  66.67 % aM
       =  40 % wM
งา ช้ันที่ 2 (กลาง) ดานทิศตะวันตก    =  66.67 % aM
       =  40 % wM
งา ช้ันที่ 3 (ลาง ) ดานทิศตะวันตก     =  66.67 % aM
       =  40 % wM
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ความชื้นสุดทาย 
งา ช้ันที่ 1 (บน) ดานทิศตะวันออก 
 น้ําหนักภาชนะ  42 g 
 น้ําหนักรวมวัสดุ  60 g 
 น้ําหนักรวมหลังอบ 59.5 g 
 น้ําหนักเริ่มตนวัสดุช้ืน w = 60 - 42 = 18 g 
 น้ําหนักวัสดุแหง   d  =  59.5 - 42  = 17.5 g 

 ความชื้นมาตรฐานแหง 
( )

d
100dw

aM
×−

=   

    
( )

2.86
17.5

10017.518
aM =

×−
=  % 

 ความชื้นมาตรฐานเปยก 
( )

w
100dw

wM
×−

=  

    
( )

2.78
17.5

10017.518
wM =

×−
=  % 

 
งา ช้ันที่ 2 (กลาง) ดานทิศตะวันออก    =  3.23  % aM
       =  3.13 % wM
งา ช้ันที่ 3 (ลาง) ดานทิศตะวันออก    =  3.03  % aM
       =  2.94 % wM
งา ช้ันที่ 1 (บน) ดานทิศตะวันตก     =  3.45  % aM
       =  3.33 % wM
งา ช้ันที่ 2 (กลาง) ดานทิศตะวันตก    =  3.03  % aM
       =  2.94 % wM
งา ช้ันที่ 3 (ลาง ) ดานทิศตะวันตก     =  3.23  % aM
       =  3.13 % wM
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อัตราการอบแหง (DR) 
  DR = ปริมาณน้ําที่ระเหยจากวัสดุ      
    เวลา 

  0.19643
56

73.284.2
DR =

−
=   

hrs

O2kg.H
 

            = 196.43  
hrs

O2g.H
 

ประสิทธิภาพการใชพลังงานของการอบแหง 
 ความสิ้นเปลืองพลังงานจําเพาะ =              ปริมาณพลังงานที่ใช 
     ปริมาณน้ําที่ระเหยจากวัสดุอบแหง 

 คาความเขมแสงเฉลี่ย = 263.5849  2m
W

 

 ปริมาณพลังงานที่ใช  = 26.5849 2m
W

 × 18  × (56 × 3600 S) ×  2m h 610−

           = 956.4971   MJ

 ความสิ้นเปลืองพลังงานจําเพาะ 86.9543
73.284.2

956.4971
=

−
=  

O2kg.H
MJ

 

 
ประสิทธิภาพการอบแหง 
 Drying Efficiency = ปริมาณพลังงานในการระเหยน้ํา 1 kg × 100 
    ปริมาณพลังงานที่ใช 
   =η       mw. hfg  × 100 
             ปริมารพลังงานที่ใช 

 ปริมาณพลังงานที่ใช  = 267.1658 2m
W

 × 18  × (56 × 3600 S) ×  2m h 310−

           =  956497.14   kJ

   hfg  =  2502 
kg
kJ

 

   
( )

2.88
956497.14

100
kg
kJ

2502kg73.284.2
η =

××−
=  % 
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วิเคราะหผลการทดลองที่ 2 
 การทดลองที่ 2 นี้ใชระยะเวลาทําการทดลอง 3 วันในการอบแหงงาดํา  และใชความหนา
ของงาแตละชั้นเทากับ 1 เซนติเมตร  จากกราฟแสดงคาอุณหภูมิของงา จะเห็นวางาที่อยูช้ันบนสุด
ทั้งทางดานทิศตะวันออกและทิศตะวันตกนั้นจะมีอุณหภูมิสูงสุดซึ่งสูงกวาชั้นที่อยูต่ํากวา           
ของดานนั้นๆ ช้ันที่ 2 ซ่ึงอยูตรงกลางของชั้นของแตละดานจะมีอุณหภูมิต่ําลงมา และชั้นลางสุด   
จะมีอุณหภูมิต่ําที่สุด ทั้งนี้เนื่องจากชั้นบนสุดไดรับแสงอาทิตยมากกวาชั้นที่ต่ํากวา เมื่อสังเกต        
ดูรูปที่ 5.9 จะเห็นวาจะมีบางชวงที่ความเขมแสงอาทิตยตกลงมา ซ่ึงเปนผลมาจากมีเมฆมาบดบัง
ดวงอาทิตย คาความเขมแสงอาทิตยที่ตกลงมาก็มีผลกระทบตออุณหภูมิภายในและภายนอก        
เรือนอบมีคาลดลงเล็กนอยเพราะเปนชวงเวลาสั้นๆ เมื่อพิจารณาจากผลของการคํานวณ  จะเห็นวา
ความชื้นเริ่มตนของงาแตละชั้นเทากับ 66.67 % (มาตรฐานแหง) เมื่อทําการอบแหงงา เปนเวลา       
3 วัน ทําใหความชื้นสุดทายของงาแตละชั้นเฉลี่ยเทากับ 3.1%(มาตรฐานแหง) และอัตราการอบแหง
เทากับ 196.43 g.H2O/hrs ซ่ึงหมายถึงใน 1 ช่ัวโมง งาภายในเรือนอบจะระเหยน้ําออก เทากับ    
196.43 กรัม และประสิทธิภาพการอบแหงเทากับ 2.88 % เมื่อเปรียบเทียบกับการตากงาภายนอก  
เรือนอบเปนเวลา 5 วัน ความชื้นสุดทายเทากับ 5.26% (มาตรฐานแหง) จะเห็นวา ความชื้นสุดทาย
จะใกลเคียงกัน การการทดลองอบงาในครั้งนี้ซ่ึงทดลองในชวงฤดูหนาวทําใหอุณหภูมิในเรือนอบ
ไมสูงมากนักจึงทําใหการระเหยน้ําของงาไมสูงมาก ซ่ึงถาหากทดลองอบในชวงฤดูรอนก็อาจจะ   
ทําใหความชื้นสุดทายมีคานอยลงไดและอาจจะใชเวลาในการอบงานอยลง 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 51 

5.4 การทดลองที่ 3 (อบงา หนา 2 เซนติเมตร  191.4 กิโลกรัม) 
 การทดลองอบงาดํา ( 5 ม.ค. 2550 – 7 ม.ค. 2550) 
 

รูปที่ 5.11 แสดงการอบงา หนา 2 เซนติเมตร 
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 5.4.1 กราฟแสดงคาอุณหภูมิตรวจวัด ณ จุดตางๆ 
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รูปที่ 5.12 แสดงความเขมแสงอาทิตยและอุณหภูมิตรวจวัด การทดลองอบงาดํา  
วันที่ 5 ม.ค. 2550 – 7 ม.ค. 2550 
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 5.4.2 กราฟแสดงคาความชื้นสัมพัทธ (%) 
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 รูปที่ 5.13 แสดงความเขมแสงอาทิตยและความชื้นสัมพทัธ การทดลองอบงาดํา 
วันที่ 5 ม.ค. 2550 - 7 ธ.ค. 2550  
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5.4.3 การคํานวณ 
น้ําหนักงา กอนอบ   191.4 kg 

             หลังอบ   154 kg 
 ความหนาของงาแตละชั้นเทากับ  2  เซนติเมตร 
ความชื้นเริ่มตน 
งา ช้ันที่ 1 (บน) ดานทิศตะวันออก 
 น้ําหนักภาชนะ  41 g 
 น้ําหนักรวมวัสดุ  61 g 
 น้ําหนักรวมหลังอบ 56 g 
 น้ําหนักเริ่มตนวัสดุช้ืน w  = 61 - 41 = 20 g 
 น้ําหนักวัสดุแหง   d  = 56 - 41 = 15 g 

 ความชื้นมาตรฐานแหง 
( )

d
100dw

aM
×−

=   

    
( )

33.33
15

1001520
aM =

×−
=  % 

 ความชื้นมาตรฐานเปยก 
( )

w
100dw

wM
×−

=  

    
( )

25
20

1001520
wM =

×−
=  % 

 
งา ช้ันที่ 2 (กลาง) ดานทิศตะวันออก    =  33.33 % aM
       =  25 % wM
งา ช้ันที่ 3 (ลาง) ดานทิศตะวันออก    =  33.33 % aM
       =  25 % wM
งา ช้ันที่ 1 (บน) ดานทิศตะวันตก     =  33.33 % aM
       =  25 % wM
งา ช้ันที่ 2 (กลาง) ดานทิศตะวันตก    =  33.33 % aM
       =  25 % wM
งา ช้ันที่ 3(ลาง ) ดานทิศตะวันตก     =  33.33 % aM
       =  25 % wM
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ความชื้นสุดทาย 
งา ช้ันที่ 1 (บน) ดานทิศตะวันออก 
 น้ําหนักภาชนะ  44 g 
 น้ําหนักรวมวัสดุ  64 g 
 น้ําหนักรวมหลังอบ 63 g 
 น้ําหนักเริ่มตนวัสดุช้ืน w  = 64 - 44 = 20 g 
 น้ําหนักวัสดุแหง   d  =  63 - 44 = 19 g 

 ความชื้นมาตรฐานแหง 
( )

d
100dw

aM
×−

=   

    
( )

5.26
19

1001920
aM =

×−
=  % 

 ความชื้นมาตรฐานเปยก 
( )

w
100dw

wM
×−

=  

    
( )

5
20

1001920
wM =

×−
=  % 

 
งา ช้ันที่ 2 (กลาง) ดานทิศตะวันออก    =  5.26  % aM
       =  5  % wM
งา ช้ันที่ 3 (ลาง) ดานทิศตะวันออก    =  5..67 % aM
       =  5  % wM
งา ช้ันที่ 1 (บน) ดานทิศตะวันตก     =  5.26  % aM
       =  5  % wM
งา ช้ันที่ 2 (กลาง) ดานทิศตะวันตก    =  5.26 % aM
       =  5  % wM
งา ช้ันที่ 3(ลาง ) ดานทิศตะวันตก     =  5.26  % aM
       =  5  % wM
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อัตราการอบแหง (DR) 
  DR = ปริมาณน้ําที่ระเหยจากวัสดุ      
    เวลา 

  0.66786
56

154191.4
DR =

−
=   

hrs

O2kg.H
 

            = 667.86  
hrs

O2g.H
 

ประสิทธิภาพการใชพลังงานของการอบแหง 
 ความสิ้นเปลืองพลังงานจําเพาะ =              ปริมาณพลังงานที่ใช 
     ปริมาณน้ําที่ระเหยจากวัสดุอบแหง 

 คาความเขมแสงเฉลี่ย = 267.1658  2m
W

 

 ปริมาณพลังงานที่ใช  = 267.1658 2m
W

 × 18  × (56 × 3600 S) ×  2m h 610−

           =  969.49126   MJ

 ความสิ้นเปลืองพลังงานจําเพาะ 25.92
154191.4

969.49126
=

−
=  

O2kg.H
MJ

 

 
ประสิทธิภาพการอบแหง 
 Drying Efficiency = ปริมาณพลังงานในการระเหยน้ํา 1 kg × 100 
    ปริมาณพลังงานที่ใช 
   =η       mw. hfg  × 100 
             ปริมารพลังงานที่ใช 

 ปริมาณพลังงานที่ใช  = 267.1658 2m
W

 × 18  × (56 × 3600 S) ×  2m h 310−

           =  969491.26   kJ

   hfg  = 2502 
kg
kJ

 

    
( )

9.65
J969491.26k

100
kg
kJ

2502kg154191.4
η =

××−
=  % 
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วิเคราะหผลการทดลองที่ 3 
 การทดลองที่ 3 นี้ใชระยะเวลาทําการทดลอง 3 วันในการอบแหงงาดํา  และใชความหนา
ของงาแตละชั้นเทากับ 2 เซนติเมตร  จากรูปที่ 5.12  แสดงคาอุณหภูมิของงา  จะเห็นวางาที่อยู      
ช้ันบนสุดทั้งทางดานทิศตะวันออกและทิศตะวันตกนั้นจะมีอุณหภูมิสูงสุดซึ่งสูงกวาชั้นที่อยูต่ํากวา           
ของดานนั้นๆ ช้ันที่ 2 ซ่ึงอยูตรงกลางของชั้นของแตละดานจะมีอุณหภูมิต่ําลงมา และชั้นลางสุด   
จะมีอุณหภูมิต่ําที่สุด ทั้งนี้เนื่องจากชั้นบนสุดไดรับแสงอาทิตยมากกวาชั้นที่ต่ํากวา เมื่อสังเกต        
ดูรูปที่ 5.12 จะเห็นวาคาความเขมแสงอาทิตยจะมีบางชวงที่ความเขมแสงอาทิตยตกลงมา ซ่ึงเปนผล
มาจากมีเมฆมาบดบังดวงอาทิตย คาความเขมแสงอาทิตยที่ตกลงมาก็มีผลกระทบตออุณหภูมิภายใน
และภายนอกเรือนอบเล็กนอยเพราะเปนชวงเวลาสั้นๆ เมื่อพิจารณาจากผลของการคํานวณจะเห็นวา
ความชื้นเริ่มตนของงาแตละชั้นเทากับ 33.33 % (มาตรฐานแหง) เมื่อทําการอบแหงงาเปนเวลา 3 วัน 
ทําใหความชื้นสุดทายของงาแตละชั้นเฉลี่ยเทากับ 5.26 %(มาตรฐานแหง) และอัตราการอบแหง
เทากับ 667.86 g.H2O/hrs ซ่ึงหมายถึงใน 1 ช่ัวโมง งาภายในเรือนอบจะระเหยน้ําออกเทากับ    
667.86 กรัม และประสิทธิภาพการอบแหงเทากับ 9.65 % เมื่อเปรียบเทียบกับการตากงาภายนอก 
เรือนอบเปนเวลา 5 วัน ความชื้นสุดทายเทากับ 5.26% (มาตรฐานแหง) จะเห็นวา ความชื้นสุดทาย
เทากัน การทดลองอบงาในครั้งนี้ซ่ึงทดลองในชวงฤดูหนาวทําใหอุณหภูมิในเรือนอบไมสูงมากนัก
จึงทําใหการระเหยน้ําของงาไมสูงมาก  ซ่ึงถาหากทดลองอบในชวงฤดูรอนก็อาจจะทําให      
ความชื้นสุดทายมีคานอยลง และอาจใชเวลาในการอบงานอยลง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



บทที่ 6 
สรุปผลการทดลองและขอเสนอแนะ 

6.1 สรุปผลการทดลอง 
 ในการทดลองที่ 1 ใชกลวยเปนวัสดุในการอบแหงซึ่งใชในการทดลองเพียง 1 ช้ัน      
เพราะกลวยมีราคาสูง  สวนการทดลองที่ 2 และ 3 ใชงาดําในการอบแหงซึ่งแตละการทดลองใช
ระยะเวลาในการทดลอง  3 วัน และใชความหนาในการอบแหงงาเทากับ 1 และ 2 เซนติเมตร 
ตามลําดับ จากกราฟแสดงคาอุณหภูมิจะเห็นวาวันแรกของการทดลองอุณหภูมิของกลวยและงา   
จะต่ํากวาวันอื่นๆ ทั้งที่อุณหภูมิภายในเรือนอบพืชมีคาสูง  เนื่องจากปริมาณมวลของน้ําในกลวย
และงาตอนเริ่มตนมีมากทําใหอุณหภูมิของกลวยและงาของวันแรกมีคาไมสูงมาก แตเมื่อผานไป
เร่ือยๆ อุณหภูมิของกลวยจะเพิ่มขึ้นมากกวาวันแรก  โดยเฉพาะวันที่ 3 ของการทดลองอุณหภูมิ 
ของกลวยและงาจะสูงกวาทุกๆ วัน  ทั้งนี้ก็เพราะวาหลังจากที่ผานการอบดวยเรือนอบพืชโดยใช
พลังงานแสงอาทิตยเปนเวลา 3 วัน  จะทําใหปริมาณมวลน้ําในกลวยลดลงเนื่องจากเกิดการระเหย
ของมวลของน้ําในกลวยและงา  และเมื่ออุณหภูมิเพิ่มขึ้นถึงคาๆ หนึ่งอุณหภูมิของกลวยจะเริ่มคงที่
สังเกตไดจากชวงเวลา 15.00 น. – 17.00 น. ของวันที่ 3 ของการทดลอง  ทั้งนี้เปนเพราะวาความชื้น
ในกลวยและงามีนอยลงมาก ทําใหอัตราการลดความชื้นในกลวยและงามีนอยลงจะเห็นวาลักษณะ
ภาพรวมของการอบแหงที่ลดลงของการทดลองทุกการทดลองจะคลายกัน  และคาความชื้น
มาตรฐานแหงนี้จะเพิ่มขึ้นตอนกลางคืน  เนื่องจากเกิดความชื้นยอนกลับเขาสูกลวยและงาเพราะ
ความชื้นภายนอกสูงกวาคาความชื้นที่มีอยูในกลวยและงา  นอกจากนี้ยังมีกลวยหรืองาแตละชั้นที่มี
ความชื้นที่แตกตางกัน ดังนั้นความชื้นอาจจะออกมาจากกลวยหรืองาชั้นที่มีความชื้นมากกวาและ
แพรเขาสูกลวยหรืองาชั้นที่มีความชื้นนอยกวาได  ซ่ึงจะเรียกความชื้นที่ยอนกลับเขากลวยหรืองานี้
วา  “ความชื้นยอนกลับ” 
 สําหรับการทดลองอบงาเมื่อพิจารณาถึงประสิทธิภาพการอบแหงจะเห็นวาการทดลองอบ
งาโดยใชความหนา 2 เซนติเมตร จะมีประสิทธิภาพสูงกวาการทดลองอบงาหนา 1 เซนติเมตร  
ดังนั้น จากการทดลองนี้ควรจะอบงาโดยใชความหนา 2 เซนติเมตร หรือควรจะอบงาใหเต็มความจุ
ของเรือนอบพืช  การทดลองอบงาในครั้งนี้ซ่ึงทดลองในชวงฤดูหนาวทําใหอุณหภูมิในเรือนอบ   
ไมสูงมากนักจึงทําใหการระเหยน้ําของงาไมสูงมาก ซ่ึงถาหากทดลองอบในชวงฤดูรอนก็อาจจะ  
ทําใหความชื้นสุดทายมีคานอยลงไดและอาจจะใชเวลาในการอบงานอยลง 
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6.2 ขอเสนอแนะ 
 1. ในการเลือกวัสดุที่ใชทําถาดชั้นตางๆ ควรคํานึงถึงคุณสมบัติในการดูดและการนํา    
ความรอนของวัสดุนั้น เพราะจะมีผลตอผลิตภัณฑกับอุณหภูมิภายในเรือนอบ และไมควรใชวัสดุ           
ที่สามารถเกิดสนิมเมื่อถูกความชื้นซึ่งจะทําใหผลิตภัณฑมีคุณภาพไมดี 
 2. ชั้นวางควรจะสรางใหสามารถเคลื่อนยายไดเพื่อจะใหภายในเรือนอบประยุกตใชอบแหง
พืชผลทางการเกษตรไดหลายๆชนิด 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
 

 


