
บทที่ 3 

วิธีการศึกษา 
 
 การศึกษาวิธีการสกัดน้ํามันงา เริ่มตนดวยการวางแผน การศึกษาคนควาหาขอมูล และ
งานวิจัยที่เกี่ยวของ แลวจึงกําหนดวิธีการ กระบวนการทั้งหมดที่จะศึกษา จนไดการทดลองทั้งหมด 
3 ตอน ไดแกการหีบน้ํามันงาดวยเครื่องไฮดรอลิกสเพรส  การสกัดดวยวิธีการแชโดยเวลาตางกันที่
อุณหภูมิหอง และการแยกสารละลายน้ํามันงาและการวิเคราะหองคประกอบทางเคมีของน้ํามันงา 
ซ่ึงสามารถสรุปเปนขั้นตอนโดยรวมดังรูปที่ 3.1 
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รูปท่ี 3.1 แผนผังสรุปวิธีการสกัดน้ํามันงา 
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3.1  รายละเอียดเกี่ยวกับเคร่ืองมือ/อุปกรณ/สารเคมี/วัตถุดบิ 
 1.  เครื่องหีบน้าํมันอเนกประสงค (เครื่องไฮดรอลิกสเพรส ออกแบบและสรางโดยภาควิชา
วิศวกรรมเครื่องกล คณะวิศวกรรมศาสตร มหาวิทยาลัยอุบลราชธานี  ติดตั้งและใชงานที่ศูนยงา 
คณะเกษตรศาสตร)  รายละเอียดของเครื่องและรูปภาพแสดงในภาคผนวก ก 
 2.  ตูอบ (Hot air oven) ยี่หอ Termakes รุน TS 8000 

3.  ภาชนะเก็บตัวอยางน้ํามันงา 

 4.  เครื่องชั่งทศนิยม 2 ตําแหนง ยี่หอ Metter Toled รุน PB 3002-S 

 5.  ชุดเครื่องกรองสุญญากาศ 

 6.  กระดาษกรองวอทแมน (whatman) 0.45 ไมครอน 

 7. ขวดรูปชมพู (Erlenmeyer flasks) 

 8.  พาราฟลม (Parafilm) หรือกระดาษฟอยล (Aluminium foil) 
 9. เมล็ดงาดํา และเมล็ดงาขาว 

 10.  ถาดอลูมิเนียม 
 11.  เครื่องวัดความชื้น ยีห่อ TESTO รุน 635 

12.  ผาขาวบางตัดเปนรูปสี่เหล่ียมจัตุรัสขนาด 20 x 20 เซนติเมตร 

 13.  นอรมัลเฮกเซน (ความบริสุทธิ์ 99%) 

 15.  เครื่องมือชุดระเหยความดัน (rotary evaporator) 

 16.  เครื่อง Fourier Transform Infrared Spectroscopy (FTIR)  
 หมายเหตุ ขอ 15 และ 16 ผูทําโครงงานขอความอนุเคราะหใชเครื่องมือที่ ภาควิชาเคมี 
คณะวิทยาศาสตร มหาวิทยาลัยอุบลราชธานี  
 

การทดลองกําหนดไวเปน 3 ตอน และมีขั้นตอนการทดลอง ดงันี ้
3.2  การหีบน้ํามันงาดวยเคร่ืองไฮดรอลิกสเพรส 

 1.  เตรียมตูอบ กําหนดระบบใหมีอุณหภูมิ 37 องศาเซลเซียส (°C) 

2.  ช่ังน้ําหนกัเมล็ดงาดําและงาขาวอยางละ 2 กิโลกรัม ดวยเครื่องชั่งทศนิยม 2 ตําแหนง 
แลวใสถาดอลมูิเนียม 

3.  เมื่ออุณหภมูิตูอบคงที่ 37 องศาเซลเซียส นําเมล็ดงาที่ช่ังไวไปอบนาน 6 ช่ัวโมง 

4.  นําเมล็ดงาออกจากตูอบแลวปลอยใหเย็นที่อุณหภมูหิอง (25 – 27 องศาเซลเซียส 
หองปฏิบัติการวิศวกรรมเคมี EN 2 ช้ัน 2) 

5.  วัดความชืน้ใหอยูในชวง 25 – 30% เพื่อปองกันคาความเปนกรดในน้ํามันงา 
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6.  ช่ังน้ําหนกัเมล็ดงาดําและเมล็ดงาขาวเปนชุด ๆ ละ 500 กรัม แลวบรรจุใสถุงพลาสติกไว
รวมทั้งหมด 8 ถุง (เมล็ดงาดํา 4 ถุง เมล็ดงาขาว 4 ถุง) 

7.  นําเมล็ดงาทั้ง 8 ถุง ไปหีบดวยเครื่องไฮดรอลิกสเพรส จะไดตวัอยางน้ํามันงาดิบและ
กากเมล็ดงาทีห่ีบแลวแตละชุด นําไปชั่งน้าํหนักดวยเครือ่งชั่งทศนิยม 2 ตําแหนง จากนั้นเก็บไวที่
อุณหภูมิหอง 

8.  กรองน้ํามันงาดิบทั้งหมดผานกระดาษกรอง 0.45 ไมครอน ดวยชุดเครื่องกรอง
สุญญากาศ 

9.  เก็บตัวอยางน้ํามันงาดิบไวในขวดรูปชมพู 250 มิลลิลิตร แลวปดดวยพาราฟลมเกบ็ไวที่
อุณหภูมิหอง 

        
3.3  การสกัดดวยวิธีการแชโดยเวลาตางกัน ท่ีอุณหภูมิหอง 
 1.  ช่ังกากเมล็ดงาที่ไดจากการทดลองที่ 1 ชุดละ 50 กรัม ดวยเครื่องชั่งน้ําหนักทศนิยม 2 
ตําแหนง แลวบรรจุเมล็ดงาลงในขวดรูปชมพูขนาด 500 มิลลิลิตร แบงเปน เมล็ดงาดํา 6 ชุด เมล็ดงา
ขาว 6 ชุด 
 2.  ตวงตัวทําละลายนอรมัลเฮกเซน 100 มิลลิลิตรดวยกระบอกตวงในตูดูดควัน แลวเติมลง
ในขวดรูปชมพูที่บรรจุเมล็ดงา แลวปดดวยแผนอลูมิเนียมฟอยล (aluminium foil) 
 3.  แบงงาดําและงาขาว ออกเปน 3 ชุด จะไดงาดําและงาขาวที่แชหนึ่งวัน สามวัน และแปด
วัน วันละ 2 ชุดของงาดําและงาขาว 
 4.  เมื่อครบตามเวลาที่กําหนดแลวแยกกากงาออกดวยผาขาวบางเหมือนตอนที่ 2 จนได
สารละลายน้ํามันงาในตัวทําละลายนอรมัลเฮกเซน 
 5.  กรองสารละลายในขอ 4 ดวยกระดาษกรองขนาด 0.45 ไมครอนจะไดสารละลายที่
เหลืองใส 
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3.4  การแยกสารละลายน้ํามันงาและการวิเคราะหองคประกอบทางเคมีของน้ํามันงา1

 1.  นําสารละลายน้ํามันงาในตัวทําละลายนอรมัลเฮกเซนที่ผานการกรองแลวไปแยกเอา
น้ํามันงาออกมาดวยเครื่องมือชุดระเหยความดัน ช่ังน้ําหนักน้ํามันงาที่ไดดวยเครื่องชั่งน้ําหนัก
ทศนิยม 2 ตําแหนง 
 2. นําตัวอยางน้ํามันงาที่สกัดไดทั้งหมด รวมทั้งน้ํามันงาที่ไดจากการหีบอยางละ 1 ชุดไป
วิเคราะหองคประกอบทางเคมีของน้ํามันงาดวยเครื่อง FTIR 
 3.  เปรียบเทียบองคประกอบทางเคมีของน้ํามันงาขาวและงาดํา 
 4.  วิเคราะหวิจารณผลการทดลอง 

 5.  สรุปผลการทดลอง 

 
 

 

                                                        
1
 ขอความอนุเคราะหดานเครื่องมือและชวยวเิคราะหองคประกอบทางเคมีของน้ํามันงาโดยภาควิชาเคมี คณะวิทยาศาสตร ม.อุบลฯ 


