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บทคัดยอ 
 
 ในอดีตมีการใชแรงงานคนหรือสัตว หีบหรือบดเมล็ดงา เพื่อใหไดน้ํามันงา ในปจจุบันมีการ
พัฒนามาใชเครื่องจักรกล แตก็ไมสามารถหีบน้ํามันงาออกจากเมล็ดงาไดทั้งหมด เพื่อแกปญหา
ดังกลาวจึงเปนที่มาของโครงงานนี้  เพื่อสกัดน้ํามันงาออกจากกากงาที่ผานการหีบดวยเครื่องไฮดรอ-
ลิกสดวยนอรมัลเฮกเซน โดยวิธีการสกัดที่เลือกใชคือแบบแช หรือ แบบกะ (Batch) ที่อุณหภูมิหอง  
 ผลการศึกษาพบวา เมล็ดงาดําและเมล็ดงาขาว หีบน้ํามันงาดําและน้ํามันงาขาวไดรอยละ
โดยน้ําหนักเทากับ 19.93 และ 13.42 ตามลําดับ สําหรับกากงาดําและกากงาขาวที่ผานการหีบเมื่อ
นํามาสกัดดวยนอรมัลเฮกเซน จะไดน้ํามันงารอยละโดยน้ําหนักเทากับ 9.46 และ 12.14 ตามลําดับ 
การสกัดที่ระยะเวลา 1 วัน 3 วัน และ 8 วัน พบวาเวลาในการสกัดที่ไดน้ํามันงามากที่สุดคือ 8 วัน 
ทั้งกากงาดําและกากงาขาว  เมื่อนําน้ํามันงาที่สกัดไดไปวิเคราะหคุณสมบัติทางเคมี พบวา ทั้ง
น้ํามันงาดําและน้ํามันงาขาวมีหมูฟงกชันที่เหมือนกัน 
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ABSTRACT 
 

In the past, sesame oil was pressed out of the seed using the human or cattle power. 
Nowadays, sesame oil is extracted by hydraulics press machine. But this method, some amounts 
of oil remain in seed cake. This study has the aims to solve this problem by using a solvent, n-
hexane to extract the remaining oil from seed cake. The single-stage batch extraction method was 
used to approach this purpose. 

Sesame oil pressed from the hydraulic press machine resulted of 19.93 % and 13.42 % 
(by weight) from black sesame seed and white sesame seed, respectively. Seed cake which was 
pressed was soaked in n-hexane and obtained black sesame oil content of 9.46 % and white 
sesame oil content of 12.14 %. Eight days of soaking suggested the high amount of oil extracted 
compared with 1 and 3 days of soaking. The functional groups of black sesame oil and white 
sesame oil are similar. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 




